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CAMARO

Steak Diner
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We have a wide selection of high-quality branded beef
raised on the land,water,and air of Hokkaido.

Please enjoy freshly grilled steak that you can't taste
anywhere else.

From Camaro Steak Diner

HEDAT—FRFLT7OBRIMATHEEHLLTVWET,

Our steaks are served rare.
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It is served with high-temperature steak pellets, which can be cooked

to your desired doneness.
These pellets can also be used to reheat the steaks.
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The griddle and pellets are very hot, so please be careful not
to touch them directly.

Steak sauce may splatter, so please be careful not to pour it
directly onto the pellets.

Also, oil may splash from the griddle as it is being grilled very
hot. Please use a paper apron or the like and be careful.
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[Kobukuro] is Japanese black beef raised on kept from Hidaka, Hokkaido
Please enjoy rare Hokkaido Wagyu beef whose richness and flavor is enhanced by kelp.

[CHE] EO—XRXRT—* 1509 ¥6,500
[Kobukuro] Chuck steak / [BEHE] EELHHE 3009 ¥13,000

450g ¥19,500

[CRE] —Or VX T—F 150 ¥9,200
[Kobukuro] Sirloin steak / [E#RE] BESFHE 3009 ¥18,400

4509 ¥27,600
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Black Wagyu beef is representative of Hokkaido. Shiraoi Beef is a beef that has received
the blessings of the northern land, such as rich nature and blessed water.
Shiraoi beef is characterized by its superb flavor and mild taste.

[BE%) Y—O1r > XF7—*F 150g ¥7,500
[SHIRAOI-GYU] Sirloin steak / [BE4] 4544 3009 ¥15,000

450g ¥22,500

SHDETITHRAT—FEHERETIABLTEDIET,
A= a—ZTELEIL,
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[Hoshizora no kuroushi] is from [Shibecha Town] , which is near Kushiro Marsh
These cows are raised on abundant pesticide-free graas, yeast feed, and water from Lake
Mashu. The juicy red meat and flavorful fat are appealing.

[EXDEH4] H—O1 2 XT—F 150 ¥6,600
[HOSHIZORA] Sirloin steak / [EZH2EH] FA55EE 3009 ¥-|3,200

450g ¥19,800
[EZDESF] J4LXT—F 150 ¥7,500

[HOSHIZORA] Fillet steak / [2EZMEH] JEHSFHE

300g ¥15,000
4509 ¥22,500

*FERAT—FICH1980HTE6MD A—AA - a—%2CHELTED X,
* Each steak + ¥1,980 to change to course menu / xE{345k + ¥1,980 i EEFH

Salmon carpaccio / French fries / raclette cheese bucket / Today‘s soup / Garlic rice / Sorbet / (All 6 dishes)

=X&EFIaZEER / VEES /BRINERHE / S B3 [ mEKIR /KBS [ (258 6 EX)

XBAT—FICH+TOOHTSAI REARA=THMIK BBty FTT
% Each steak+ ¥ 700 to change to value set /X SR4HE+¥700 BKIRFF



EfA=Z2—
Seasoning menu /iARREE

-HhIVEH Y200 Hokkaido beei’~ fillet steak
Wasabi and soy sauce / 7+ &1 / ;"_’,;ﬁiE_Fz 3'57344#
-bU2TE  y¥300

T%Lgﬂe salt /#2 &k
. I —
’ Butter / &5 ¥200
s BRBUCAICSEH
Garli
arlic soy/s;:cl;'%?ﬁiﬁ ¥ 350

IRERERAT—F

Hokkaido venison steak
/ VEYTFRREHE

¥ 4,700 / 300g ¥9,400
¥14,100

H)IERRRAT—F

Aigamo duck steak from Takikawa
/AbBE ) |7 EREHE

¥ 4,500 / 300g ¥9,000
¥13,500

LBEENILA T—F
Hokkaido Scallop Steak
/tEEE SR E RN B

418 ¥4,500/ 81 ¥9,000
12 ¥13,500

XTI EOEPERMTRBEETIHBELIIVET,




[150g] ¥3,900. [300g] ¥7,800
[450g] ¥M,700

[(#=PRE] dbBEESPIN00%EHH
BT L—NN—

Pan-seared 100% Hokkaido beef Hamburg steak '
/100% t:BES kiR ESHE
[2>J)L200g] ¥2,680 @ *#m

2053k

[47)L,/400g] ¥5,360 oS

[(BMEPRE] bBEEFRI100%EH
SOLyY NF—=XDHIRININ—T

Pan-seared 100% Hokkaido beef Hamburg steak

with Raclette cheese /100%1t;#5:i8 4 SR NESHE '
Bohi e B4FINER H
{“) ‘/ﬁ)b/ZOOg] ¥ 3,180 X455 BRI
200

[#7I)L,400g] ¥6,360 PODET

Y= DAUNYFI / TS5A1RETF SOLy b F=ZNTry b
SEADR=T/H=V ISR/ v—=Ry /" 26fm

It takes about 20 min to grill hamburg stakes thoroughly.
If we have many order, it may be more than 20 min.Thank you for your understanding.
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One more dish for steak

AT=F%DHEICHS5—m

Viva! Ajillo!

BEDT7E— 3 ¥1,480
Shrimp Ajillo (with Garlic) /FHIFRXEFIT
ARyFREF/I0
re—o3 ¥1,480

Surf clam and mushroom ajillo
(with Garlic) /BEMFXFEEILEN - BEEE

MED7E—2 3 ¥1,280

Shiitake mushroom ajillo (with Garlic)
[ BMFANGFEELE

Te=SaANTyE %) ¥220
Baguette for ajillo (Islice) /Em& (—4)
*x7E—Y3DEKRAMILZEDIFT
SBLENDLLIET WV, BTITHTT !

Original Salad
HSE€EYY7L53F—XD
h7L—E ¥1,200

Hidaka mozzarella cheese Caprese
/[ FEEYEH S S5 ERINER

=-S5 4  ¥1,280

Caesas Salad /yi0$s

HY)= Y54 ¥1,180

Greensalad /4&faivH

Hb—E2DAILNYF3
¥1,350

Salmon Carpaccio /=X&-EiHZER

Rice &Soup

H=Uvo31RX

Garlic Rice /#&E¥R

¥1,080

12 ¥ 450
Rice /iR
KI1R ¥ 650

Large Rice /x{3E¥KIR

FHDR—T

Soup oftheday /4R8;:%

¥ 420
F1RA&A=TtYy~ ¥700
Set with Soup & Rice /¥KEFHFEE

XH=V w514 XADKEDII+500H
¥FFEhbEPEMFIFTIIEZEETIHBAENCIVET,



a la carte

fJaZ7314RKRTk ¥ 880

French Fries with Truffled /2#ZELS

wE ¥720

Edamame (Boiled greensoybeans) /g

WL DENS— EFRZ ¥980
Deep-fried potatoes with butter and salty squid
[ EXEME RS

BFL2DBFEFILy FF—X ¥1,480
Deep-fried potatoes with Raclette cheese
[ YL Sk BIFINER

Pan-seared corn with butter / §ik £ %k

BIRT ANFINEF— ¥ 880

Pan-seared asparagus with butter /#iRESEH

LBEHAIIAR—ILF—XD
FRCEAN—AAHBRS ¥2,180

Baked camembert cheese wrapped in bacon
[FBEIEIREPR/RZ TR

t@mE>osLy bF—X

ONY —t—o ¥2,480
Sausages with Raclette cheese
[ SkRAbBE R AR Z T &

XFTEOEPEMTRBEETIHBEHIVET,



Sea Food

O=TD)=KRZIYIRXD
ANTRATVIIL ¥3,900

Spicy seafood grill (shrimp scallop squid)
[ EEASRBE (IF, RN, &E)

tEEERNILD
HIRZXT—* [418] ¥4,500

Hokkaido Scallop Steak
/AtBEF SR E RN R

HB—E>OHILINYF 3
¥1,350

Salmon Carpaccio / =zt E i Z5Er

10X BDEFSEREA=a2—TY
This menu is limited to children under 10years old.
B EERTF 10 FLT) LE

B?ﬁﬂ/ﬁ -J7L— bk
Kids Ha urers ak Plate
e e 14480

E?ﬁ&/ﬂ 5/764F$Tb/
O— //\\9—/_69;/\,/;2*)—;' ,;ﬂ-,f

EFFEAL—FL—

Kids Curry Plate 7 Lglwllﬂliﬁ ¥1 380

BFHRAL—/"TIZARRT
J—NE—/CIdA/E)—

B—ED#FIRLT7AXAT—F
F)ao7RR ¥ 3,900

Salmon rare steak with Truffle
[ SRRt e bk BUiNE

BEDTE—3  ¥1,480
Shrimp Ajillo (with Garlic) /FIFEEFIT
AyFREF/ 0

rYe—o3 ¥1,480

Surf clam and mushroom ajillo
(with Garlic) /B FXFEILTM - B
Te=SaENTY R () ¥220

Baguette for ajillo (I1slice) /@& (—1)
*T7E—UaDER|RAAMILZEDITT

BALENDLLTET VW, BT THTT !
Desert
AHDOv—~Rv bk  ¥650
Today's Sorbet /4 HukiHiH
: WRDh2S5—7 ¥ 850
Crema catalana /i e5sn 5
LBESILITAIRX  ¥750

Hokkaido milk ice cream /it;@Es ki

XHIEOEPEMIBEETZIHBANTIVET,



Drink Menu

(The wine list is on the back)

Sapporo Beer

By ROVSvI18%E  ¥700
Sapporo Draft Beer
By ROSH— =i ¥950
Sapporo Lager Beer Medium Bottle
By ROFLITLT)— ¥550
Alcohol-free beer (/>7ILa—-ILE-IL)
Original
JwF « LEVNA ¥770
Shochu Spirits with Lemon
Ey—OYNT ¥700
Shochu Spirits with Black Oolong Tea
O—YBNA ¥750
Shochu spirits with corn tea
SE/AO YT — ¥750
Yuubari melon sour cocktail

¥750

tBERE H>FY7—

Guarana sour cocktail

Hokkaido Sake
TFEEEe MKNSER 7L ¥<  ¥950

Chitosetsuru Junmai Ginjo -Kitashizuku-

tBERE LIIXE B2
Elll - FERKSER

Kamikawa Junmai Daiginjo

Soft Drink

¥1600

Hokkaido Shochu

B8 IDFFEEE ¥700

Shochu made with sweet potatoes

EZE FRBUL»DHFEE ¥700

Shochu made with potatoes

R B 16 el ¥ 750
Shochu made with kelp

55 LLES ¥750
Shochu made with corn

Whiskey

BNTER=) ¥700
Kaku Whiskey Soda

Hor)—£ ¥'700
Japanese whiskey [Kaku]

e ¥1400
Hokkaido Whisky [Taketsuru]

£ JYJILELER ¥1400
Hokkaido Whisky [Yoichi]

Plum wine

AEDOE BEAD ¥800

Jinguno-ume

XEE. U XFx— AR [Ov o] [KEID]
(V—%&l] 5. BRAPHFZERVLLETV

* For shochu, whiskey, and plum wine, please choose

to drink it from [Rock], [Water], and [Soda].

ooy —I—]J)l ¥500

Ginger Ale

d—> ¥500
Cola

FLOOa—R ¥600
100% Orange juice
DACYa—X ¥500

100% Apple juice

YERAOY —4 ¥550

Yubari Melon Soda

EU—-0OYF& ¥500 HAEALER—F ¥650

Black oolong tea
tEHEI—VFR ¥550
Hokkaido corn tea

YRV FHRY > ¥550

Ribbon Napolin

Hor ¥ 550
Guarana
d—k— ¥ 550

Coffee (Hot/Ice)

(BEAD) Ry bM/T1R

Japanese Lemonade with honey

(Hot/Ice)
(535 0) &
TLESTL 0 0

)

. N SR \../
¢S\ t 2V Z ¢
Premium Grape Juice

Y5Zclass” ¥900
H kiLBottle, 'y 3500



Hokkaido wine List

Red Wine [#R71 )

+EOr> bhAv7 (5R)
Tokachi wine Tokappu
BREBEEONT VY ADIFELWVWE T T LRT 1
45 XGlass,” ¥800 7K FJLBottle,” ¥4600

THI1> A0 L (R

Tokachi wine Seiorosamu
EBhBT—7, ®XAVDHBZEZT14 T LERT1
45 XGlass,” ¥1050 7K kJLBottle,” ¥ 6000

ISR L=I

tBHBEYVI7A1TILEL—AR ()

Grande Polaire Hokkaido

ERTBLVWPOR, ZvEULEOBREDDSF1 PLRT 1

4S5 XGlass,” ¥1050 7K kJLBottle,” ¥ 6000

+B57 1> WWE (5F)
Tokachi wine Yamasachi

IWT FIED DREE. NEVEKEFEBHIN3HKEHL

45 ZGlass,” ¥1100 7K kJLBottle,” ¥ 6200

- E£@E5HO (k)
Otaru wine (sweet)
RELZEEREZEHICLEHAOKRD 1>
45 XGlass,” ¥850 7K FJLBottle,” ¥4800

White Wine [BH7T >]

+EBo1> rhy7T (H)

Tokachi wine Tokappu
BB EAKEEERDNT Y AD N3 T IL R B#RAA,
45 XGlass,” ¥800 R kJLBottle, ¥4600

+BO1> A0y L (B)

Tokachi wine Seiorosamu
TEFEOEL LBEMEERRLEILA Y KDL

4S5 XGlass,” ¥1050 7K kJLBottle,” ¥6000

2AH5DI71Y NLILAGD (H)

Furano wine
BTLo2< bEK, BOHLLBIRBOEDDELOHFT
4S5 XGlass,” ¥1200 7K kJLBottle” ¥ 6700

FEELOE EFETILF— (B)

Kitajima Hideki Kerner

LBERTOTIVF—%2ER, HigzBht3E0
4S5 XGlass,” ¥1100 K kJ)LBottle,” ¥6200

B3 F147H7 £F5EE (BH)
Otaru Niagara(sweet)
PR HODKOWICRPHBEEN T v F
45 XGlass,” ¥850 7R kJLBottle” ¥4800

Sparkling Wine [AN—2UY501 V]

&3 FAT7HFAN—=2)>5HAO
Otaru Niagara Sparkling(sweet)
RANy b 2BbE3EEANLEEOED L Hik

4S5 XGlass,” ¥1000 7K kJLBottle,” ¥5800

+EBEAN—2 VT TIL—-LFO
Tokachi Sparkling (Dry)
1) =X —TETH#HIWIILEHFHOENO
45 XGlass,” ¥1400 7K I)LBottle,” ¥7800

Global
BAICES [BEDT1Y] h—=T#

Black wines from California Carnivor

INKRTADAVIANZTFTEFRIAY (ARNLRY—T4=3Y)

4/'S5 XGlass,” ¥1050 7K kJLBottle” ¥6000

Wine [BADETTHT 1 V]

(v NY] TR T BERT
champagne Taittinger
HHBBZFIBROES v N>
7R )LBottle,” ¥16000



	GRAND
	MENU
	北海道の大地や水、空気が育てあげた
	上質のブランド牛を豊富に取り揃えております。
	他ではなかなか味わえない自慢のステーキを
	焼きたてでお楽しみください。
	カマロ・ステーキダイナー
	We have a wide selection of high-quality branded beef raised on the land,water,and air of Hokkaido.
	Please enjoy freshly grilled steak that you can't taste anywhere else.
	From Camaro Steak Diner

	当店のステーキはレアの焼き加減でお出ししています。
	Our steaks are served rare.
	高温のステーキ用ペレットを添えておりますので、お好みの焼き加減にしてお召し上がりください。
	このペレットはステーキの再加熱にもご利用いただけます。
	These pellets can also be used to reheat the steaks.
	●鉄板およびペレットはとても熱くなっておりますので、直接触れないようご注意ください。
	●ステーキソースは、はねることがございますので、直接ペレットにかけないようにご注意ください。
	●また、熱々に焼き上げているため、鉄板から油が飛ぶ場合がございます。紙エプロン等を使用し、注意するようにお願いいたします。


	HOKKAIDO
	PREMIUM
	STEAK

	【こぶ黒】
	【KOBUKURO】
	北海道・日高特産の昆布（こぶ）を食べて育った黒毛和牛【こぶ黒】
	昆布によってコクと旨味が増した希少な北海道和牛を是非ご堪能ください。
	【こぶ黒】肩ロースステーキ
	150g　   ￥6,500
	300g　￥13,000
	450g　￥19,500
	【Kobukuro】Chuck steak
	/【昆布黑】烤脊背牛排

	【こぶ黒】サーロインステーキ
	150g  　 ￥9,200
	300g    ￥18,400
	450g    ￥27,600
	【Kobukuro】Sirloin steak
	/【昆布黑】西冷牛排



	【白老牛】
	【SHIRAOI-GYU】
	150g　   ￥7,500
	300g    ￥15,000
	450g　￥22,500
	【白老牛】サーロインステーキ
	【SHIRAOI-GYU】Sirloin steak
	/【白老牛】西冷牛排
	今月のおすすめステーキを数量限定でご用意しております。
	別メニューをご覧ください。


	【HOSHIZORAーKUROUSHI】

	【星空の黒牛】
	釧路湿原にほど近い【標茶町】産。豊富な無農薬の牧草、酵母飼料、摩周湖
	から沸く水で育てられた牛です。ジューシーな赤身、旨味溢れる脂身が魅力。
	【星空の黒牛】サーロインステーキ
	150g　   ￥6,600
	300g　 ￥13,200
	450g　 ￥19,800
	【HOSHIZORA】Sirloin steak
	Hokkaido beef fillet steak with rice and soup

	【星空の黒牛】フィレステーキ
	150g   　 ￥7,500
	300g     ￥15,000
	450g     ￥22,500
	【HOSHIZORA】Fillet steak

	【　　＋￥1,980】COURSE
	サーモンのカルパッチョ／フライドポテト／ラクレットチーズバケット／
	本日のスープ／ガーリックライス／シャーベット／全６品
	【＋700円set】
	ライス＆スープ



	HOKKAIDO
	CASUAL
	￥200
	￥300
	￥200
	￥350

	STEAK
	道産牛フィレステーキ
	Hokkaido beef fillet steak
	150g  　￥4,200
	300g 　￥8,400
	450g　￥12,600
	蝦夷鹿肉ステーキ
	Hokkaido venison steak
	150g 　￥4,700  /  300g　￥9,400
	450g　￥14,100

	滝川産鴨肉ステーキ
	Aigamo duck steak from Takikawa
	150g 　￥4,500  /  300g　￥9,000
	450g　￥13,500

	北海道産帆立ステーキ
	Hokkaido Scallop Steak
	4個　 ￥4,500 /  8個　￥9,000
	12個　￥13,500



	One more dish for steak
	ステーキのお供にもう一品
	Viva!  Ajillo!
	Original　Salad
	￥1,480
	海老のアヒージョ
	日高モッツァレラチーズの
	カプレーゼ
	￥1,200
	ホッキ貝とキノコの
	アヒージョ
	￥1,480
	シーザースサラダ
	￥1,280
	椎茸のアヒージョ
	￥1,280
	￥1,180
	グリーンサラダ
	サーモンのカルパッチョ
	￥220
	アヒージョ用バケット（1枚）

	￥1,350

	Rice＆Soup
	￥1,080
	ガーリックライス
	本日のスープ

	￥420
	ライス

	￥450
	ライス＆スープセット

	￥700
	大ライス

	￥650
	※ガーリックライスの大盛りは＋500円



	à la carte
	トリュフフライドポテト
	￥880
	French Fries with Truffled
	/ 黑松露炸土豆
	枝豆

	￥720
	Edamame　（Boiled green soybeans）
	/ 毛豆
	揚げじゃが芋バター　塩辛添え

	￥980
	Deep-fried potatoes with butter and salty squid
	/ 炸土豆和黄油咸鱼

	￥1,480
	揚げじゃが芋ラクレットチーズ
	Deep-fried potatoes with Raclette cheese
	/ 炸土豆和拉克雷特奶酪

	鉄板コーンバター

	￥880
	Pan-seared corn with butter
	/ 钢板玉米和黄油
	鉄板アスパラバター

	￥880
	Pan-seared asparagus with butter
	/ 铁板芦笋黄油
	北海道カマンベールチーズの
	まるごとベーコン包み焼き

	￥2,180
	Baked camembert cheese wrapped in bacon
	/ 乳清猪培根卡門貝尔芝士捲
	北海道ラクレットチーズ
	ONソーセージ

	￥2,480
	Sausages with Raclette cheese
	/ 铁板北海道拉法锅芝士香肠


	Sea Food
	サーモンの鉄板レアステーキ
	トリュフ添え
	シーフードミックスの
	スパイスグリル
	￥3,900
	￥3,900
	Spicy seafood grill (shrimp scallop squid)
	Salmon rare steak with Truffle
	/ 铁板生煎鲑鱼排 配松露
	/ 香烤什锦海鲜（虾、帆立贝、鱿鱼）

	海老のアヒージョ
	￥1,480
	北海道産帆立の
	鉄板ステーキ【４個 】
	Shrimp Ajillo（with Garlic)
	/ 西班牙式蒜香虾

	￥4,500
	ホッキ貝とキノコの
	アヒージョ
	Hokkaido Scallop Steak

	￥1,480
	/ 北海道产铁板生煎帆立貝
	Surf clam and mushroom ajillo
	（with Garlic)
	/ 西班牙式蒜香北寄贝・蘑菇

	サーモンのカルパッチョ
	￥220
	アヒージョ用バケット（1枚）
	Baguette for ajillo（1slice)


	￥1,350
	/ 面包（一个）
	★アヒージョの旨味オイルをつけて
	お召し上がりください。おすすめです！

	Salmon Carpaccio
	/ 三文鱼卡帕奇欧

	Desert
	Kids　Menu
	・10歳未満のお子さま限定メニューです
	This menu is limited to children under 10years old.

	本日のシャーベット
	牧場のカタラーナ
	北海道ミルクアイス
	Today's Sorbet

	￥650
	￥850
	￥750
	お子様ハンバーグプレート
	/ 儿童汉堡盘
	/ 今日冰淇淋

	￥1,480
	Ｋids Hamburger steak Plate
	お子様ハンバーグ／フライドポテト／
	コーンバター／ごはん／ゼリー

	Crema catalana
	/ 牧场的焦糖奶冻

	お子様カレープレート
	￥1,380
	Hokkaido milk ice cream
	/ 北海道牛奶冰淇淋
	Kids Curry Plate
	/ 儿童咖喱盘
	お子様カレー／フライドポテト／
	コーンバター／ごはん／ゼリー




	Drink Menu
	（The wine list is on the back）
	Sapporo Beer
	Hokkaido Shochu
	サッポロクラシック樽生
	サッポロラガー　中瓶
	サッポロプレミアムフリー
	Sapporo Draft Beer
	Sapporo Lager Beer Medium Bottle

	￥700
	￥950
	￥550
	喜多里　さつま芋焼酎
	喜多里　本格じゃが芋焼酎
	利尻昆布焼酎
	とうもろこし焼酎
	Shochu made with sweet potatoes
	Shochu made with kelp

	￥700
	￥700
	￥750
	￥750
	Shochu made with potatoes
	Alcohol-free beer


	Original
	Shochu made with corn
	レモンたっぷり！
	￥770
	￥700
	￥750
	￥750
	￥750
	リッチ・レモンハイ
	黒ウーロンハイ
	コーン茶ハイ
	夕張メロンサワー
	北海道限定　ガラナサワー
	Shochu Spirits with Lemon
	Shochu Spirits with Black Oolong Tea
	Shochu spirits with corn tea
	Yuubari melon sour cocktail
	Guarana sour cocktail


	Whiskey
	角ハイボール
	サントリー角
	竹鶴
	余市　シングルモルト
	Kaku Whiskey Soda
	Hokkaido Whisky 【Taketsuru】

	￥700
	￥700
	￥1400
	￥1400
	Japanese whiskey [Kaku]
	Hokkaido Whisky 【Yoichi】


	Hokkaido Sake
	Plum wine
	千歳鶴  純米吟醸 きたしずく
	￥950
	￥800
	神宮の梅　蜂蜜入り
	Chitosetsuru Junmai Ginjo -Kitashizuku-
	Jinguno-ume

	北海道限定 上川大雪 碧雲蔵　
	￥1600
	上川　 純米大吟醸
	Kamikawa Junmai Daiginjo


	Soft Drink
	黒ウーロン茶
	北海道コーン茶
	リボンナポリン
	ガラナ
	コーヒー
	Guarana

	ジンジャーエール
	コーラ
	オレンジジュース
	りんごジュース
	夕張メロンソーダ
	Ginger Ale
	Cola
	100% Apple juice

	￥500
	￥500
	￥600
	￥500
	￥550
	￥500
	￥550
	￥550
	￥550
	￥550
	日本レモネード
	￥650
	Black oolong tea
	（蜂蜜入り）ホット / アイス
	Japanese Lemonade with honey
	Hokkaido corn tea


	【おすすめ】
	プレミアム
	Premium Grape Juice

	￥900
	￥3500
	グラスGlass／
	ボトルBottle／
	Ribbon Napolin
	100% Orange juice


	ぶどうジュース
	Coffee  ( Hot / Ice )
	Yubari Melon Soda
	※価格はすべて【税込】です。



	Hokkaido wine List
	Red Wine 【赤ワイン】
	十勝ワイン　トカップ（赤）
	グラスGlass／￥800
	ボトルBottle／￥4600


	White Wine 【白ワイン】
	十勝ワイン　トカップ（白）
	グラスGlass／￥800
	ボトルBottle／￥4600

	十勝ワイン　セイオロサム（赤）
	グラスGlass／￥1050
	ボトルBottle／￥6000

	十勝ワイン　セイオロサム（白）
	グラスGlass／￥1050
	ボトルBottle／￥6000

	北海道ツヴァイゲルトレーベ（赤）
	ふらのワイン　バレルふらの（白）
	グラスGlass／￥1050
	ボトルBottle／￥6000
	グラスGlass／￥1200
	ボトルBottle／￥6700

	十勝ワイン　山幸（赤）
	葡萄作りの匠　北島秀樹ケルナー（白）
	グラスGlass／￥1100
	ボトルBottle／￥6200
	グラスGlass／￥1100
	ボトルBottle／￥6200

	おたる　生葡萄甘口（赤）
	グラスGlass／￥850
	ボトルBottle／￥4800

	おたるナイアガラ　生葡萄酒（白）
	グラスGlass／￥850
	ボトルBottle／￥4800


	Sparkling Wine 【スパークリングワイン】
	おたる　ナイアガラスパークリング甘口
	十勝スパークリング　ブルーム辛口
	グラスGlass／￥1400
	ボトルBottle／￥7800
	グラスGlass／￥1000
	ボトルBottle／￥5800


	Global　Wine【海外のおすすめワイン】
	お肉に合う【黒ワイン】カーニヴォ　
	Black wines from California　Carnivor

	【シャンパン】テタンジェ
	（数量限定）
	champagne　Taittinger
	グラスGlass／￥1050
	ボトルBottle／￥6000
	ボトルBottle／￥16000




