


B.M.S
(Beef Marbling Standard)

9-12

B.M.S
(Beef Marbling Standard)

4-8

9-124-81-3

9-124-81-3

B.M.S
(Beef Marbling Standard)

9-12 9-124-81-3

￥4,600 ( inc.tax )

￥3,300 ( inc.tax )

￥1,650 ( inc.tax )

HOKKAIDO black wagyu beef ”Sirloin

“HOKKAIDO wagyu beef ” Rump

HOKKAIDO brand pork

Two types of soup〈Fing fish soup and cow tail soup〉

￥16,500 ( inc.tax )
JAPAN No.1brand “KOBE wagyu beef ”Sirloin

￥2,800( inc.tax )
“HOKKAIDO beef ”TongueShabushabu 〈Hot pot with shabushabu meat〉

12

12

12

12

1

2

3

1 2

4

5

4 5　



HOKKAIDO vegetables

Shabushabu

Snow crab

HOKKAIDO octopus

￥2,750 ( inc.tax )

￥1,650 ( inc.tax )

￥990 ( inc.tax )

〈Hot pot with shabushabu seafood〉

Finish off the evening with Ala Carte

〈Hot pot with shabushabu other〉

You can finish up all types of pot with these food above

￥990 ( inc.tax )

￥1,980 ( inc.tax )

￥1,980 ( inc.tax )

￥1,980 ( inc.tax )

￥1,650 ( inc.tax )

Today's white fish

HOKKAIDO scallops

HOKKAIDO sweet shrimp

Rice cake

Raw soy milk skin

Wheat noodles

Noodles

Crab Mixed Porridge

￥550 ( inc.tax )
￥550 ( inc.tax )

￥1,320 ( inc.tax )

After you've finished the meat and vegetables 
we can add some udon, ramen noodles or crab 
mixed porridge for you to enjoy.
在盡情的享用肉類和蔬菜之後，可以再加些烏
冬麵、拉麵或煮個蟹肉粥來滿足味蕾
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7
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9 12

10

11
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13

14
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Sukiyaki is a Japanese dish made of beef, 

vegetables, tofu, and noodles simmered in a sweet sauce 

called, warishita.

Please do not overcook the beef, that way, you can have softer meat. a scrambled raw egg is used as the dipping sauce.
お肉は軽く焼いてお召し上がりください。生卵は付けダレにしてお召し上がりいただけます。

￥14,300

￥9,700

￥640

￥640

￥1,080

￥4,600

￥3,300

￥500

￥500

￥0

￥0

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

Additional order

 2～ 3人前 玉子付き

2～ 3人前 玉子付き

“HOKKAIDO black wagyu beef ”Sirloin

“HOKKAIDO black wagyu beef ” Rump

“HOKKAIDO black wagyu beef ”Sirloin

“HOKKAIDO black wagyu beef ” Rump

Soybean curd

Konjac noodles

Assorted vegetables

Raw egg

 Warishita sauce

Sanuki Udon

Rice for porridge

90

91

92

93

94

95

96

97

98

99

100

HOKKAIDO black wagyu beef SUKIYAKI



Assorted sashimi

Raw soy milk skin

Tuna

Please dip sashimi 
   sliced raw fishes 
   into the soy sauce.

¥3,080 ( inc.tax )

¥1,320 ( inc.tax )

¥1,980 ( inc.tax )

¥1,320 ( inc.tax )

¥2,750 ( inc.tax )

¥1,760 ( inc.tax )

¥1,320 ( inc.tax )

¥1,320 ( inc.tax ) ¥1,320 ( inc.tax )
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SUSHI

鮮

鮮

北
海
道
を
代
表
す
る
海
の
幸
を
産
地
直
送
。

　
　
　
　自
慢
の
握
り
を
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

￥1,860

￥1,160

￥660

￥1,320

￥660

￥880

￥770

￥990

￥660

￥660

￥3,080

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

You can eat Nigiri-zushi with your hands or chopsticks. The original manner of eating Nigiri-zushi is that we hold it upside down and dip the fish or shell fish in soy
sauce. Wasabi, which is a hot green paste, is put between fish or shellfish and vinegar rice.

How to eat sushi

Scallops

Spilled salmon roe

Salmon

Flounder

Tuna

Squid

Assorted sushi

Sea Urchin

HOKKAIDO black wagyu beef Rump sushi

Sweet Shrimp

HOKKAIDO black wagyu beef  Sirloin sushi

38

37

39

40

36

33

34

35

41

38 39 4043

42

4336

35

37 41 42

33 34

2 Sushi is a plate of 2 dishes.　



北海道静内町
中太ちぢれ麺
一條製麺使用。

Caesar salad with raw soy milk skin HOKKAIDO ramen saladSpecial roast beef salad

¥1320 ( inc.tax ) ¥1320 ( inc.tax ) ¥990 ( inc.tax )

脂身が少ないため、しっかりとしたお肉で、

噛む程に赤身のお肉らしい味の濃さと優しい

柔らかさを感じる最高の味わいです。 

上質な赤身 
噛むほどに溢れ出す
旨味は絶品。

濃厚な味わい
香り豊かな
生湯葉使用。

北海道産大豆の旨味いっぱいの美味しい

「生ゆば」を使用しています。

道産小麦から作られた風味豊かなこだ

わりの生麺を使用。ラーメンサラダは

北海道発祥の冷製サラダです。

Salad

沙拉
（salad with noodles）

47 48 49



Exclusive dish

Deep-fried SHIRETOKO chicken

HOKKAIDO fried potato

Fried shrimp with mayonnaise
￥1,320

￥800

  ￥990

￥980

￥1,540

￥1,760

￥1,650

￥4,180

　￥1,590

￥3,080

￥1,480

￥880

￥880

￥1,900

￥990

￥990

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

Smoked roast beef tongue

Rolled Omelet with Snow Crab　

Seared Chicken Sashimi　

Tuna &Japanese horseradish

HOKKAIDO black wagyu beef steak

Salmon and avocad with Tartar Sauce

HOKKAIDO Salmon with pickled vegetables

Today'sAssorted pickles

Tuna cheek meat Sashimi

Raw soy milk skin with Salmon roe & Sea Urchin 

Roast beef Ayers Rock

Horse Meat Sashimi

Steamed egg custard Mozzarella cheese & NAKASATSUNAI Chicken ankake
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/ライス￥330 (inc.tax)
/ Rice￥330 (inc.tax)

Salmon Roe Rice Bowl

Assorted Seafood Rice Bowl

TOKACHI fatty beef Rice Bowl

There is also rice. Please feel free to tell us.

Tuna Sashimi Rice Bowl

Rice dish & Noodle Menu

Udon Served in Hot Water with Dipping Soup

¥3,080

¥3,080

¥2,500

¥2,800

¥1,650

¥1,320

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )

( inc.tax )
Cold buckwheat with noodle soup base

69

70

71

72

73

74

69 70 71 73 7472



北海道
濃厚ミルク
使用。

ORIGINAL
GELATO

SWEETS

HOKKAIDO tapioca drink Milk tea奶茶 

Brown sugar milk黑糖牛奶

Strawberry milk草莓牛奶

Green tea milk 抹茶牛奶

Served with cheese cake Cato Chocolat

HOKKAIDO gelato (Raw chocolate or Milk) 北海道义式冰淇淋（生巧克力 /牛奶）

Soft Round Rice Cake Stuffed with cream

￥880 ( inc.tax )

￥550 ( inc.tax )

￥550 ( inc.tax )

￥550 ( inc.tax )

￥550 ( inc.tax )

Kids MENU 

KIDS Plate 儿童套餐

KIDS Udon 儿童乌冬面

KIDS NUGGETS 儿童炸鸡块

KIDS Deep-fried Cheese 儿童炸芝士

KIDS POTATO 儿童炸薯条

￥1,320 ( inc.tax )

￥880 ( inc.tax )

￥1,320 ( inc.tax )
北海道麻糬

北海道奶酪蛋糕佐法式巧克力蛋糕

￥880( inc.tax )
￥880 ( inc.tax )
￥880 ( inc.tax )
￥880 ( inc.tax )(北海道珍珠奶茶饮料
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ＧＩＮ＆ＶＯＤＫＡ

ＷＨＩＳＫＥＹ

ジン＆ ウ ォッカ

800yen ボンベイサファイア グレイグース

ジャックダニエル   Jack Daniel's杰克丹尼

マッカラン12年    MACALLAN12years

ウ イ ス キ ー

Bombay Sapphire Grey GooseSappro Classic【Medium】
Available only in Hokkaido ̶  draft beer 
made with 100% malt!

100% malt, long-aged, 5% alcohol beer 
made with abundant aromatic hops 
from Bavaria, Germany.

サッポロクラシック【中】

YEBISU Beer【Medium bottle】

恵比寿ビール【中瓶】

Sapporo Premium Alcohol Free

サッポロプレミアムアルコールフリー

Contains 0.00% alcohol. Beer flavor without alcohol.

酒精含量 0.00%。无酒精啤酒

BEER ビー ル 啤酒 金汤·力琴

威士忌 

惠比寿啤酒【中瓶】

札幌经典【中】
北海道限定，100%麦芽生啤 !

札幌特级无酒精啤酒

麦芽 100%·长期发酵·
德国拜仁产使用芳香做法的 5

孟买兰宝石金酒 灰雁伏特加

Made using a careful selection of botanicals 
from around the world to create a deep and 
brilliant fragrance and taste.

严选自世界各国收集而来的 10 种植物成分，
创造出深厚浓郁的香味与口感。

Super premium French vodka, 
which can boast the 
Number 1 flavor in the world.

堪称世界第一的法国产的高级伏特加。

熟成した原酒をブレンドし、上質でスムースな味わいに仕上げました。

A swirl of honey, with a sprig of Scottish heather.
Rich, golden, and warm.Clean, fresh vanilla, with a slice of pear.
Soft, fruity, and well-rounded.

口味上等，给您带来顺滑细腻的口感，回味无穷。

生樽Dewar's ハイボール   Dewar's Highball  Dewar's

126 129

131

132

133

130

127

128
Dewar's highball

900yen 900yen

800yen

800ｙen

1,000yen
2,000yen

600yen
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1,500yen1,000yen

【
北
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砂
酒
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日
本
酒
濃
度+
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JY
U
SSY
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M
U
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1,000yen

【
北
海
道
】さ
ほ
ろ
酒
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W
A
R
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M
U
G
I

1,000yen

【
福
岡
県
】楽
丸
酒
造 

　

K
U
R
O
K
IR
ISH

IM
A

900yen

【
宮
崎
県
】霧
島
酒
造 

　

A
R
A
G
O
SH
IU
M
E
SH
U

1,000yen

【
鹿
児
島
県
】小
正
酒
造 

　

800yen

【
北
海
道
】高
砂
酒
造
日
本
酒
濃
度+

6

　

1,000yen1,500yen1,000yen1,200yen2,000yen

H
O
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SH
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K
O
K
U
SH
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U
SO
R
E
T
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 JU
N
M
A
I-SH
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【
北
海
道
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稀
酒
造
日
本
酒
濃
度+
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稀
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本
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濃
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北
海
道
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氷
勝
三
郎
店
日
本
酒
濃
度+

1
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【
北
海
道
】
福
司
酒
造
日
本
酒
濃
度+
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H
A
K
K
A
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N
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U
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M
A
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【
新
潟
県
】
八
海
醸
造
日
本
酒
濃
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4
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A
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A
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IN
JY
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【
山
口
県
】
旭
酒
造
日
本
酒
濃
度+

6

　

2,000yen

K
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R
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ＪＡ
ＰＡ
Ｎ
Ｅ
Ｓ
Ｅ
SA
K
E

ＪＡ
ＰＡ
Ｎ
ＥＳＥ

Ｓ
Ｈ
Ｏ
Ｃ
Ｈ
Ｕ

麦
烧
酒 

芋
烧
酒 

梅
酒 
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109110111112

113

102103104105106107108

Citron

A
R
A
G
O
SH
IY
U
Z
U
SH
U

800yen

柚
子
酒 

114

为
了

日
式
烧
酒



ＦＵＬＬ ＢＯＴＴＬＥＷＩＮＥ ボトル ワ イ ン 葡萄酒 ( 瓶 )

ＧＬＡＳＳ ＷＩＮＥ グラスワ イ ン 葡萄酒 ( 杯 )

5,000yen

グランポレール ツヴァイゲルトレーベ

GRANDE POLAIRE Hokkaido Zweigeltrebe

【Red 】  Light BodyCountry: Japan 日本 

115

Zweigeltrebe is the main grape variety for red wine in Hokkaido
prefecture. Our grapes are grown by contracted grape producers
using the finest soil and viticulturein Yoichi, Hokkaido.

5,000yen

ペンフォールズ ビン８ シラーズ・カルベネ

Bin8 Cabernet Shiraz

【Red 】 Medium BodyCountry:Australia澳洲 

116

Bin 8 has been crafted in the traditional Penfolds style. 
Ripe, balanced fruit flavours are supported by softly 
integrated oak resulting in an impressive, smooth red wine.

8,000yen

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール

Bourgogne Pinot Noir

【Red 】  MediumBodyCountry:France 法国  

117

Deep color with violet tints. A fine and subtle nose conveyed
through aromas of small black fruit. The mouth is round and
 racy, with soft tannins and a nice freshness.

15,000yen

レガリス・リセルバ

Legaris Reserva

【Red 】 Full BodyCountry: Spain 西班牙 

118

Very deep picota cherry red with garnet hues. 
Aromas of very ripe black fruit on the nose 
intermingled with fine balsamic and spiced nuances. 

20,000yen

カッシーナ フェッレーロ バローロ

Cascina Ferrero Barolo

【Red 】 MediumBodyCountry: Italy 意大利 

【Red 】  Light BodyCountry:France 法国   Country:France 法国   

119

This classic Barolo is warm and full, made according to
 tradition. Its soft and elegant tannins give it personality, 
character, and a long finish.

12,000yen

北海道余市ピノ・ノワール

Grande Polaire Hokkaido Yoichi Pinot Noir

【Red 】 MediumBodyCountry: Japan 日本 

120

Bright ruby red colour with fragrant aroma of violet and 
strawberry. Soft tannin and refreshing acid lead to velvety
 smooth finish. 

121

9,000yen

ラブレ・ロワシャブリ

Labouré-Roi Chablis

【White 】  Dry WineCountry:France 法国 

123

Mineral and white flowers aromas with a touch of citrus and 
ripe fruits. The mouth is lovely, with fullness, mineral and fruity 
(citrus and fresh grape flavors). 

15,000yen

MUTUAランド・アンドレジェンド  ソーヴィニヨン・ブラン　

MATUA Lands And Legends Sauvignon Blanc

【White 】 Dry WineCountry:New Zealand新西兰

124

This wine is powerfully aromatic, bursting with citrus, 
passionfruit, and crushed mint.

5,000yen

グランポレール ケルナー　

GRANDE POLAIRE Hokkaido Dry Kerner

【White 】  Medium BodyCountry: Japan 日本 

This aromatic and refreshing wine is a great partner for
 sushi, salmon meunière and seafood.
Aroma: Fruity aromas of green apple with a hint of citrus

6,000yen

カステルフィルミャンピノ・グリージョ・リゼルヴァ 

Castel Firmian Pinot Grigio Riserva

【White】 Dry WineCountry:Italy意大利

【White】 Dry Wine

122

ラブレ・ロワコントゥ・ラブレ【赤】125 ラブレ・ロワコントゥ・ラブレ【白】 126

This wine presents a light yellow colro and notes reminiscent
 of ripe fruit mingle with sweet notes of vanilla deriving from
 the  efinement in oak. Harmonious, elegant, refined.

115 116 117 118 119 120 121 122 123 124

Laboure-Roi Comte Laboure BlankLaboure-Roi Comte Laboure Rouge 

125 126

800yen 800yen



テタンジェ・　ブリュット レゼルヴ

TAITTINGER BRUT RESERVE

カシスオレンジ

カシスソーダ

カシスグレープフルーツ

ファジーネーブル

ジントニック

ファジーネーブル

ジントニック

黑醋栗橙汁Cassis Orange

Cassis Soda黑醋栗苏打

黑醋栗西柚汁Cassis Grapefruit

Fuzzy navel蜜桃橙汁酒

金汤力Gin

珈琲専科ヨシダの珈琲豆使用。
北海道十勝で40年間育まれてきた珈琲への想いを感じる一杯です。

135

ジャパニーズスパークリングワイン136

137

139

141

138

140

ハスカップサワー

夕張メロンサワー

シークァーサーサワー

アイスコーヒー ホットコーヒー

レモンサワー

ライムサワー

巨峰サワー

レモンサワー

ライムサワー

巨峰サワー

蓝靛果沙瓦Haskap Sour

Yubari Melon Sour哈密瓜沙瓦

Lemon Sour 柠檬沙瓦

莱姆沙瓦Lime Sour

145

147

149

146

148

150

153152

泰亭哲珍藏极干型香槟

All 800yen

All 500yen

All 700yen

CHAMPAGNE シャンパン香槟

ＪＡＰＡＮＥＳＥ ＳＰＡＲＫＬＩＮＧ ＷＩＮＥ

ＳＯＵＲ サワー 沙瓦

ＳＯＦＴ ＤＲＩＮＫ ソフトドリンク 清凉饮料水

YOSH IDA　COFFEE ヨシダ珈琲

ＣＯＣＫＴＡＩＬ カクテ ル 鸡尾酒

ウーロンハイ

水割り

緑茶ハイ緑茶ハイ
乌龙茶烧酒Oolong High

Grog 烧酒兌水

Green Tea High 绿茶烧酒
142

144

143

ＳＨＯＣＨＵ　ＨＩＧＨ 酎ハイ 烧酒

Grape Sour巨峰葡萄沙瓦Sequencer Sour金桔沙瓦

ウーロン茶

緑茶【Ice/Hot】

コカ・コーラ

ジンジャエール

メロンソーダ

カルピス

グレープフルーツ

オレンジジュース

リンゴジュース

カルピス

グレープフルーツ

オレンジジュース

リンゴジュース

乌龙茶Oolong Tea

GreenTea 绿茶

可樂Coke

薑汁汽水Ginger ale

甜瓜苏打Melon Soda

Calpis 可爾必思

冰咖啡Ice Coffee 热咖啡Hot Coffee

154

156

158

155

157

159

161160

162

Grapefruit Juice 西柚汁

Orange Juice 柳橙汁

Apple Juice 蘋果汁

All 800yen

All 800yen

22,000yenBottle

900yenGlass

日本氣泡酒
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選び抜いた極上の道産和牛と、

言わずと知れた旨さの

北海道の海鮮を思う存分に。

　 　 わ う 　

北
海
道
黒
毛
和
牛
沙
朗


