


￥2,100(inc.tax)

￥2,100(inc.tax)

￥2,600(inc.tax)

￥3,200(inc.tax)

￥3,200(inc.tax)

￥3,200(inc.tax)

￥4,000(inc.tax)

￥5,500(inc.tax)

￥12,000(inc.tax)

￥8,800(inc.tax)

￥17,600(inc.tax)

Seafood
鉄板焼シーフード

北海道羅臼産イカの鉄板焼

北海道産活タコの鉄板焼 ～半生焼き柚子胡椒～

北海道産ホタテの鉄板焼

北海道産つぶ貝の鉄板焼

アワビの鉄板焼

シータイガーの鉄板焼  

北海道産本日の白身魚の鉄板焼 ～ワイン蒸し～

北海道産タラバ蟹の鉄板焼

ロブスターの鉄板焼

Sea food set  A ～帆立・ツブ貝・イカ・タコ・シータイガー～

Sea food set  B ～帆立・オマール海老・イカ・タコ・シータイガー・鮑・フォアグラ～

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

Teppanyaki Hokkaido scallop 

Teppanyaki  Today’

Teppanyaki Hokkaido spear shells

Teppanyaki Hokkaido King Crab

Lobster teppanyaki

・ ・ ・ ・
・ ・ ・ ・

・ ・ ・ ・ ・ ・
・lobster・ ・ ・ ・abalone・

W i t h  T e p p a n y a k i ,  t h e  c h e f  w i l l  c o o k  t h e  m e a t ,
 s e a f o o d ,  a n d  v e g e t a b l e s  w h i l e  y o u  w a t c h .

P l e a s e  e n j o y  t h e  c h e f ’ s  p e r f o r m a n c e  i n  a d d i t i o n  t o  t h e  f o o d .

バター醤油 or ガーリックバター or 塩胡椒

Flavor：butter soy or Garlic butter or Salt and pepper

バター醤油 or ガーリックバター or 塩胡椒

Flavor：butter soy or Garlic butter or Salt and pepper

～岩海苔ソース～



￥3,500(inc.tax)

￥4,000(inc.tax)

￥6,000(inc.tax)

￥8,000(inc.tax)

￥12,000(inc.tax)

￥13,000(inc.tax)

￥17,000(inc.tax)

￥21,000(inc.tax)

￥1,700(inc.tax)

￥1,700(inc.tax)

￥2,800(inc.tax)

￥1,200(inc.tax)

￥1,200(inc.tax)

￥2,000(inc.tax)

￥800(inc.tax)

￥800(inc.tax)

￥2,100(inc.tax)

￥2,100(inc.tax)

￥2,800(inc.tax)

￥3,000(inc.tax)

￥3,000(inc.tax)

￥5,000(inc.tax)

￥3,000(inc.tax)

￥5,000(inc.tax)

￥800(inc.tax)

Side

Teppanyaki Foie gras

Steak鉄板焼ステーキ

北海道旭川白美豚【200ｇ】

フォアグラの鉄板焼き

骨付きラムの香草焼き【４本】

花咲牛タンステーキ【150ｇ】

北海道黒毛和牛サーロイン【150ｇ】

北海道黒毛和牛ヒレ【150ｇ】

トマホークステーキ ( 骨付きリブロース )【600ｇ】

T ボーンステーキ【600ｇ】

21.  

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
T bone steak

サイドメニュー

北海道海鮮カルパッチョ

北海道シーザーサラダ

蟹サラダ

31.

32.

33.

Hokkaido seafood carpaccio

Crab salad

Salad

コーンスープ

クラムチャウダー

ビーフシチュー

41.

42.

43.

Soup

キッズプレート

クリスピーポテトフライ

自家製北海道牛タンのスモーク

ガーリックシュリンプ

シュリンプカクテル

生ハムサラミ＜トリュフ入り＞
　　　 　　　　　　     盛合せ

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

Crispy potato

à la  carte

ガーリックライス51.
Garlic rice

Rice＆Bread

ライスとパンは無料です。

・３種盛り

・５種盛り

・３種盛り

・５種盛り

※チーズの種類は日により変わります。

steak

3 种3 种

5 种5 种

Assorted Hokkaido cheese

3 kinds of  cheese3 kinds of  cheese

5 kinds of  cheese5 kinds of  cheese

北海道産チーズ盛合せ



￥1,100(inc.tax)

￥1,700(inc.tax)

￥1,100(inc.tax)

￥1,100(inc.tax)

￥900(inc.tax)

￥900(inc.tax)

￥700(inc.tax)

￥900(inc.tax)

￥1,100(inc.tax)

￥2,500(inc.tax)

￥1,000(inc.tax)

￥1,000(inc.tax)

￥1,500(inc.tax)

￥1,000(inc.tax)

￥1,100(inc.tax)

￥900(inc.tax)

￥900(inc.tax)

Drinkmenu ドリンクメニュー

北の勝大海

特別純米酒 国稀

101.

102.

103.

104.

日本酒
Janaese SAKE

生ビール
BEER

十勝無敗

和ら麦

焼酎
Janaese SHOCHU

サッポロクラシック〈中〉

恵比寿ビール〈中瓶〉

サッポロプレミアムアルコールフリー

117.

118.

119.

120.

121.

122.

ウィスキー
WHISKEY

デュワーズハイボール

ジャックダニエル

マッカラン 12 年

123.

124.

125.
l s

N

ジン・ウォッカ
GIN・VODKA

ボンベイサファイア

グレイグース

北海道クラフトジン “9148”
Grey Goose

【麦焼酎 Made  f r om  whea t】

105.

106.

黒霧島

からり芋

【芋焼酎 Made  f r om  po t a t o】

107.

108.

あらごし梅酒

【梅焼酎 Plum l i que ru】

あらごし柚子酒

【柚子焼酎 Ci t ron】

HOKKAIDO Craft Gin



ALL ￥900(inc.tax)

ALL ￥900(inc.tax)

ALL ￥600(inc.tax)

ALL ￥900(inc.tax)

￥800(inc.tax)

￥800(inc.tax)

￥1,000(inc.tax)

￥1,200(inc.tax)

￥1,200(inc.tax)

Alcoholmenu 

SOUR
サワー

ハスカップサワー

夕張メロンサワー

シークァーサーサワー

レモンサワー

ライムサワー

巨峰サワー

112.

113.

114.

115.

116.

117.

bari elon

Gin

SHOCHUHIGH

酎 ハ イ

ウーロンハイ

緑茶ハイ

水割り

109.

110.

111.

Oolong High

Green Tea High

Grog

カシスオレンジ

カシスソーダ

カシスグレープフルーツ

ファジーネーブル

ジントニック

スクリュードライバー

クーニャン

ライチオレンジ

ライチグレープフルーツ

パッソアオレンジ

パッソアグレープフルーツ

125.

126.

127.

128.

129.

130.

131.

132.

133.

134.

135.

Cassis Orange

Lychee Orange

COCKTAIL
カクテル

ＷＩＮＥ
ワイン

スパークリングワイン〈グラス〉

赤ワイン〈グラス〉

白ワイン〈グラス〉

136.

137.

138.

Soft drinkソフトドリンク

アルコールメニュー

珈琲専科ヨシダ アイスコーヒー

珈琲専科ヨシダ ホットコーヒー

160.

161.

ウーロン茶

緑茶〈Ice/Hot〉

コカ・コーラ

ジンジャエール

メロンソーダ

カルピス

グレープフルーツ

オレンジジュース

リンゴジュース

151.

152.

153.

154.

155.

156.

157.

158.

159.

ヨシダ珈琲

e Coffee

珈琲専科ヨシダのコーヒー豆を使用。
北海道十勝で40年間育まれてきた珈琲への想いを感じる一杯です。



￥25,000( )￥20,000( )￥15,000( )

Courseコース料理

DiamondGold

前菜

サラダ

シータイガーの鉄板焼き

活鮑の鉄板焼き～磯の香りで

Abalone Teppanyaki

焼き野菜
焼き野菜

焼き野菜

ガーリックライス or ライス or パン
( 本日のスープ付き )

or
Garlic rice

ガーリックライス or ライス or パン
( 本日のスープ付き )

ガーリックライス or ライス or パン
( 本日のスープ付き )

or
Garlic riceデザート

コーヒー or 紅茶

北海道黒毛和牛【150ｇ】
〈サーロイン or ヒレ〉

前菜

サラダ

フォアグラのソテー

海鮮２種 Select

デザート

コーヒー or 紅茶

前菜

サラダ

フォアグラのソテー

ロブスターの鉄板焼き

Lobster teppanyaki

北海道牛舌【60ｇ】

デザート

コーヒー or 紅茶

Silver 
お一人様
per person

お一人様
per person

お一人様
per person

■3 種類のコースからお選びいただけます。

■ご来店されてからのご注文はお時間を頂く場合がございます。

■ コース以外の単品メニューも多数取り揃えております。

■2 名様～同一のコースでお申し付け下さいませ。

・シータイガー
・帆立貝柱
・本日の鮮魚

・活鮑
・タラバガニ
・ツブ貝
・イカ

Today s fresh fish
King crab
Whelk
Abalone

海鮮 3 種 Select

リゾナーレフロント又は

内線 6350までお申し付けください。予約可能

北海道黒毛和牛【150ｇ】
〈サーロイン or ヒレ〉

北海道黒毛和牛【150ｇ】
〈サーロイン or ヒレ〉

・シータイガー
・帆立貝柱
・本日の鮮魚

・活鮑
・タラバガニ
・ツブ貝
・イカ

Today s fresh fish
King crab
Whelk
Abalone


